
 
 
 
Di seguito alcune ricette tratte dal nuovo ricettario del Consorzio Gorgonzola 
presentato a CIBUS 2021: 
 
 

Pae l l a 	d i 	 t e r ra 	 con 	verdure , 	 po l lo 	 e 	 gorgonzo la 	
dop 	
 

 

	
	
t empo 	d i 	 e secuz ione : 	45 	minut i 	 	 	 	 	 	
d i f f i co l t à : 	 	
250	gr	di	Gorgonzola	DOP	
400	gr	di	riso	bomba	
2	peperoni	rossi	
2	zucchine	
2	bustine	di	zafferano	
150	gr	di	petto	di	pollo	
1	lt	di	brodo	di	carne	
sale	



pepe	nero	
olio	evo	
	
Fa te 	 roso lare 	 ne l l a 	 pae l l e ra 	 i l 	 po l l o 	 t ag l i a to 	 a 	 cubet t i 	 con 	 due 	 cucch ia i 	 d i 	 o l i o 	 evo 	 per 	
c i r ca 	 15 	 minut i . 	 Un i te 	 l e 	 verdure 	 t ag l i a te 	 a 	 cubet t i 	 e 	 agg ius ta te 	 d i 	 sa l e 	 e 	 pepe . 	 Fa te 	
roso lare 	 e 	 po i 	 s fumate 	 con 	 un 	 b i cch iere 	 d i 	 b rodo . 	 Un i te 	 i l 	 r i so 	 su 	 tu t ta 	 l a 	 pae l l e ra 	 e 	
copr i t e 	 con 	 i l 	 b rodo 	 bo l l en te . 	 Fa te 	 cuocere 	 per 	 20 	minut i 	 senza 	ma i 	 g i rare 	 i l 	 r i so . 	 Poco 	
pr ima 	 che 	 s i a 	 co t to 	 un i te 	 l o 	 za f f e rano 	 sc io l to 	 in 	 un 	 gocc io 	 d ’ acqua 	 e 	 versa te lo 	 su l 	 r i so . 	
Serv i t e 	 l a 	pae l l a 	 guarnendo la 	 con 	 i l 	Gorgonzo la 	DOP 	ed 	una 	mac ina ta 	d i 	 pepe 	nero . 	
	
	
	
	
	

	
Bage l 	 con 	 avocado 	gorgonzo la 	dop 	pomodoro 	 e 	
insa l a ta 	
	

	
	
t empo 	d i 	 e secuz ione : 	10 	minut i 	 	 	 	 	 	
d i f f i co l t à : 	 	
200	gr	di	Gorgonzola	DOP	
4	bagel	
2	avocado	
2	pomodori	ramati	
4	foglie	di	insalata		
sale	
pepe	
	
Tag l i a te 	 a 	 metà 	 i 	 bage l 	 e 	 f a te l i 	 t os tare 	 in 	 pade l l a 	 a 	 fuoco 	 med io 	 f ino 	 a 	 dora tura . 	
Tras fer i t e l i 	 su 	 un 	 p ia t to 	 da 	 por ta ta 	 e 	 d i sponete 	 su l l a 	 base 	 l ’ i nsa la ta 	 e 	 po i 	 l e 	 f e t t e 	 d i 	
pomodoro 	e 	avocado . 	Adag ia te 	i l 	Gorgonzo la 	DOP 	ed 	agg ius ta te 	d i 	sa l e 	e 	pepe . 	R i ch iudete 	
i l 	 bage l 	 con 	 l a 	par te 	 super iore . 	
	



 

Waf f l e 	 sa l a t i 	 con 	gorgonzo la 	dop 	p i c can te 	uova 	
e 	bacon 	 	
	

	
	
TEMPO	DI 	ESECUZIONE: 	30 	MINUTI 	
	
120 	gr 	d i 	Gorgonzo la 	P i ccante 	DOP 	 	
3 	uova 	 	
80 	 gr 	d i 	 bacon 	 	
sa l e 	 	
pepe 	nero 	 	
germog l i 	 d i 	 bas i l i co 	 	
125 	gr 	 f a r ina 	00 	 	
100 	ml 	 l a t t e 	 	
20 	ml 	o l io 	d i 	 semi 	 	
o l i o 	 evo 	qb 	 	
1 	 cucch ia ino 	d i 	 l i ev i to 	 i s t an taneo 	per 	 tor te 	 sa l a te 	 	
	
I n 	una 	 c io to la 	mesco la te 	 l ’ uovo 	 con 	 i l 	 l a t t e 	 e 	 l ’ o l i o 	 evo 	 con 	 l ’ a iu to 	d i 	 un 	 f ru l l ino 	
e l e t t r i co . 	Agg ius ta te 	d i 	 sa l e 	 e 	pepe . 	Un i te 	 l a 	 f a r ina 	 ed 	 i l 	 l i ev i to 	 se tacc ia t i 	 e 	 cont inua 	 a 	
mesco lare . 	Ungete 	 l o 	 s t ampo 	per 	wa f f l e 	 e 	 f a te 	 cuocere 	una 	 cucch ia ia ta 	d ’ impas to 	 a l l a 	
vo l t a . 	 Po i 	 adag ia te l i 	 su 	un 	p ia t to 	da 	por ta ta . In 	una 	pade l l ina 	 an t i aderente 	 f a te 	dorare 	
l e 	 f e t t e 	d i 	 bacon 	e 	po i 	 t ene te l e 	da 	par te . 	Ne l l a 	 s tessa 	pade l l a 	 f a te 	 cuocere 	 l e 	uova 	
s t rapazzando le . 	Agg ius ta te 	d i 	 sa l e 	 e 	pepe . 	Guarn i te 	 i 	wa f f l e 	 con 	 l e 	uova 	 s t rapazza te , 	 i l 	



bacon 	 c roccante 	 ed 	 i l 	Gorgonzo la 	P i ccante 	DOP 	a 	 cubet t i . 	Un i sc te 	 i 	 germog l i 	 e 	 serv i te 	
sub i to . 	
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